Sclumacldend oct

HOTEL & RESTAURANT

SALAT VOM BUFFET

Vorspeise, Beilage oder Hauptgericht ...
Gestalten Sie lhren eigenen Salat an unserem groRen Salatbuffet ganz nach
Ihrem Geschmack und Vorstellungen.

Wahlen Sie zwischen verschiedenen Blattsalaten, Rohkost,
Dressings und angemachten Salaten.

Salat klein | 4,50 €
Salat mittel | 7,50 €
Salat groB | 12,50 €

,\

VORSPEISEN

SCHMACHTENDORFER TAPAS
Gebackener Champignon mit Feta und Spinat, Portwein Zwiebeln,
Knoblauchbaguette, Aioli, marinierte Oliven, gebackene Sardellen,
Gegrillte Garnelen, Pflaumen im Speckmantel, marinierte Artischockenherzen
14,90 €
fur 2 Personen 22,90 €

*

DUETT VOM LACHS
Stremel und geflammte Roulade vom Lachs auf jungen Salat
mit Meerrettich-Spinatbiskuit und Forellenkaviar
14,00 €

*

ORIENTALISCHER GEMUSEWRAP | vegan
mit Kichererbsen, Bohnen, Mais und Hummus
9,00 €
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SUPPEN

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE | vegetarisch
mit Gbergebackenem Crouton
6,50 €

*

MEDITERRANER FISCHEINTOPF
mit allerlei Fisch und Meeresfriichten mit Sauce Rouille und Brotchip
13,00 €

*

KAROTTEN-INGWERSUPPCHEN | vegan
mit Frihlauch
6,50 €

ZWISCHENGERICHTE

TAGLIATELLE
mit gebratenen Riesengarnelen oder Rinderfiletstreifen
Rucola, getrockneten Tomaten, Knoblauch und Parmesan
16,90 €

*

WILDSCHWEINBRATWURST ,,HIMMEL & AD*
mit Rostzwiebeln und marinierten Feldsalatréschen
13,50 €
19,50 € als Hauptgericht

*

GAMBASPFANNCHEN
gebratene Gambas in Knoblauchoél mit Krautern, Pimentos und Tomaten
geschwenkt dazu Knoblauchbaguette
14,90 €

VEGETARISCHES

GEBACKENE FALAFELBALLCHEN | vegan
mit StRkartoffelfritten und Guacamole
16,00 €

*

TAGLIATELLE MIT RUCOLA | vegetarisch
getrocknete Tomaten, Knoblauch und Parmesan
11,00 €
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Wenn es in Schmachtendorf nach Buche, Rosmarin
und Fichte duftet, dann wird bei uns

GERAUCHERT

Rauchern ist eines der altesten Konservierungsverfahren.
Schon lange gilt es als Tradition Fisch und Fleisch,
durch das Rauchern
zusatzlich ein unverwechselbares Aroma zu verleihen.
Wir, das Hotel & Restaurant Schmachtendorf,
flhren diese Tradition weiter.

BBQ-HONIG RIPPCHEN VOM STROHSCHWEIN

frisch aus dem Buchenrauch

ca. 500g
— mit Knochen —
dazu Pommes Frites
18,00 €

BBQ-HAHNCHEN BOLLEN
zarte Hahnchen Bollen mit wiirziger BBQ-Marinade
SuBkartoffelfritten und Guacamole
16,00 €
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FLEISCH

CORDON BLEU VON DER MAISPOULARDE
mit Waldpilzrisotto und confierten Kirschtomaten
17,00 €

*

GESCHMORTE OCHSENBACKE
in kraftiger Burgundersauce mit Kartoffel-Endivienstampf und Rotweinzwiebeln
20,00 €

*

MEDALLIONS VOM LANDSCHWEIN
mit Pfefferrahm, Speckbohnen und Kartoffelstampf
21,00 €

*

FILETPFANNE VOM RIND UND SCHWEIN
in Pfefferrahm mit Bratkartoffeln
22,50 €

*

GEGRILLTES LAMMKAREE
mit Thymianjus, Linsenallerlei, Karotte und Kichererbse
26,00 €

FISCH

Durch Frische und Nachhaltigkeit garantieren wir Ihnen den Genuss
von besten Fischspezialitaten.

GEBRATENES HEILBUTTFILET
an Rotwein-Buttersauce mit Blattspinat und Triffelrisotto
24,50 €

*

MEDITERANER FISCHTELLER
Gegrilltes Heilbuttfilet, Lachs, Kabeljau, Riesengarnele und Jakobsmuschel
auf mediterranem Gemiuise mit Rosmarinkartoffeln
24,00 €
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STEAKS

FILETSTEAK VOM RIND
NEW ZEELAND SILVER FARM
ca. 200g - 26,90 € | ca. 300g - 39,90 €

*

RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS RIND
ARGENTINIEN
ca. 200g - 20,50 € | ca. 300g - 28,50 €

*

KOTELETT VOM DUROC SCHWEIN
Thiringen
ca. 250g — mit Knochen - 19,90 €

*

I NEU !

VOM 800°C GRILL
AUSTRALISCHES ENTRECOTE 300g
GRAIN FED
ca. 300g - 33,00 €

SAUCEN

PFEFFERRAHM | ROTWEINJUS | BBQ-SAUCE
KRAUTERBUTTER | SOUR CREAM

je
1,50 €
BEILAGEN
BLATTSPINAT OFENKARTOFFEL MIT
3,90 € SOUR CREAM
* 5,50 €
SPECKBOHNEN *
4,50 € HOLLANDISCHE POMMES FRITES
* 3,90 €
SCHMORZWIEBELN *
3,00 € BRATKARTOFFELN MIT SPECK
* UND ZWIEBELN
MEDITERRANES GEMUSE 3,90 €
3,90 € *

SURKARTOFFEL FRITTEN
4,90 €



