08.11.25 ab 18:00
“Wilder Abend” in unserm Veranstaltungssaal

Weitere Informationen auf unserer Homepage!

24.12.25 Heilig. Abend - Geschlossen

25.12.25 & 26.12.25 Weihnachtsessen
An den Weihnachtstagen wahlen Sie aus unserer

Speisekarte. Reservierung erfoderlich!

31.12.25 ab 18:30
“Silvester” im Hotel & Restaurant Schmachtendorf
Weitere Informationen auf unserer Homepage!

27.12.25 - 06.01.26 Geschlossen
Ausgenommen 31.12.25

Ab dem 07.01.26 sind wir zu den gewohnten Zeiten
wieder flr Euch da.

&
BRANDE / RUM / WHISKY

Zum Ausklang
Feine SUBspeisen und Kaffeespezialitaten



Bré nde Wh iSky von torfig bis sUfilich

je2cl
2 Laphroaig Quarter cask - 6,50 €
Rauch, Torf und Seetang in der Nase. Am Gaumen rauchig und Salzig mit samtiger StBe.

bol

Scheibel - je 2¢l
V649 )

Altes Pflimle - 5,50€

Haselnuss Edles Fass - 6,50€

Himbeergeist - 5,50€

Kirschbrand - 5,00€

Marille - 5,50€

Obstbrand - 5,00€

Schlehengeist - 5,00€
Williams Birne - 5,00€

Moorbirne - 6,00€

HonigslBe im Finish

3 Talisker 10J - 6,00 €

Trockenfrlchte, dazu Rauch und eine kraftige Note von malziger Gerste

4 Auchentoshan Three Wood - 4,50 €

| Dunkle Frichte, brauner Zucker, Orangen und Rosinen zeichnen sein Aroma aus

5 Aureum Chesrnut 5J - 7,00 €

SUBe Noten von Maronen, Zitronen und Birnen, Vollmundig, geschmeidig, wirzige Vanille und
cremige SuRe

8Lagawvulin8J-6,50€

" Intensiver Torfrauch mit Noten von Jod und Seetang. Rauchig keit im Finish

9 Old Particular 10J -10,00 €

“ Aroma von exotischer Frucht und Getreide, Geschmack von Vanille und Cerealien, im Abgang
' ein Hauch von Tabak

[ 12 Wolfburn - 6,50 €

SUBRe Vanille und Karamell, die mit Zitrusfrichten und Eichenholz harmoniert

I 13 Benriach 24J Best Dram - 12,50 €

Aprikose, Eukalyptus und Kastanie

14/15 Coopers Choice 1996 / 2008 - 13,00 € / 10,00 €

Getreide, Zitrusfrichte, Weintrauben und Honig

Apothekerflasche - je 2cl
Apfel Edelbrand - 7,50€
Himbeere - 11,00€

Quitte Edelbrand -10,00€
Williams Edelbrand - 10,00€
Zwetschke Edelbrand - 7,50€

16 Evermann ,,Theo“ aus dem Schwarzwald - 5,50 €

Fruchtig, Orange, Trockenfriichte, Honig, Schokolade und Holz

17 Evermann ,Wilhelm* aus dem Schwarzwald - 8,50 €

Kandierte Friichte, NUsse, Getreide, Holzig, Rauchig, Honig und Karamell

18 Macphail Macduff 1997 - 15,00 €

Wirzig mit einer Sherrysue, leichte zitrusnote und Sherryaromen

@ 20 Scotch Universe U1-10,00€

Bourbon, Getreide und Nisse. Danach immer stBer werdend mit Honig, Vanille und Eiche.
Winterliche Frichte, Lebkuchen und etwas Rauch

~ 22 The First Colonist 35J Edition Schmachtendorf - 19,00 €

* Fruchtige Noten, griine Tauben, Creme Brulée, dunkler Rohrzucken, Mango und rote Frichte
23 Tomatin Legacy - 4,50 €

Vanilleschoten, Marshmallows und Ananas in der Nase, Geschmack nach leichter

Ziegler Obstbrande - je 2cl
Wildkirsch 2005 - 14,00€

KaramellstiBe

24 WeestCork12)-7,50€

In der Nase rote Trauben und dunkle Beeren, mit Kakao, Minze und einer Holz Note. Der
Geschmack ist mild, SUB, trocken, Kakao, Rohrzucker und Holz

| 25Arran Single Malt Scotch -7,00€

Im Geruch: Vanille und Apfel. Im Geschmack: Apfel, Limette und Vanille. Kurze Lagerung.



Unsere Dessertauswanhl

Kaffeespezialitéiten

Birne Helene

pochierte Williamsbirne mit warmer Schokoladensauce, Cafe Creme -3,10€

Cappuccino - 3,60 €
Espresso-2,80€
Doppelter Espresso - 3,50 €
Latte Macchiato - 4,50 € / mit Karamellflavor - 6,10 €

Vanilleeis und Sahne
9,00€

Mandel Créme briilée
mit Walnusseis
10,00 €

Gebackener Boskop-Apfel
auf Marzipan-Preiselbeersauce
mit Vanilleeis

1,00€ Sarpa OridiPoli-2cl-6,50€
SarpadiPoli-2cl-5,50 €
Eisbecher Nonino Vuisinar 2J - 2cl - 7,50 €

jeKugel-2,50€ - Wildkirsche Ziegler 2005 - 2cl - 14,00 €
Vanille, Schokolade, Erdbeer, Walnuss, Pistazie, Amarena
Himbeersorbet, Casisssorbet, Passionsfruchtsorbet @
Schokosauce, Karamellsauce, Sahne - je 1,00 €


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c98a67fb6502e73b10114f8815e10e5b258b4e8c2f10899b86145871bed3117aJmltdHM9MTc2MTQzNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=1c7f83c1-e714-60a5-31e7-9747e6b86149&psq=creme+brulee&u=a1aHR0cHM6Ly9kZS53aWtpcGVkaWEub3JnL3dpa2kvQ3IlQzMlQThtZV9iciVDMyVCQmwlQzMlQTll&ntb=1

RU m von sUflich bis trocken
je 2cl

1Don Papa - 5,00€

7 Jahre gereift, fruchbetonte Nase, elegant, Vanille, Honig, von

den Philippinen

2 Botucal Reserva Exclusiva - 6,00€
getrocknete Frichte, Leder, Tabak, Vanille, Karamell, Gewurze
aus Venezuela

4 Malteco 20J - 8,50€

Bernsteinfarbener Rum, stiBe, warme Noten von Schokolade,
Vanille, etwas Rauchig, aus Guatemala

S Rumulupu - 6,50€

Eichenfass, kandierte Frichte, Honig, Vanille, Limitierte Auflage

6 Dos Manderas 5+3 - 8,00€

Besteht aus mehreren Rum Sorten aus Guyana und Barbados -
Sie werden mit einander gemischt (blended), Sherry Note,
Eiche, Vanille

Karamell, Rauchige Note

8 Ron Zacapa - 9,00€

Honig, Karamell, gereifte Frichte

Grappa

Nonino - je 2¢l
Nonino - 4,00€
Nonino Prosecco Barrique - 6,50€
Nonino die Moscato - 6,00€
Nonino Vuisinar 2J - 7,50€
Nonino Prosecco - 4,00€
Nonino Amaro - 4,50€
Nonino Vendemmia(aus der 3l Flasche) - 6,50€
Nonino Vendemmia Riserva(aus der 3| Flasche) - 7,50€

Poli - je 2cl
Poli Classica Bassano - 6,00€
SarpadiPoli-2cl-550€
Sarpa Oro di Poli - 6,50€
Poli Barrique - 7,50€
Rondena Amarone Riserva (aus der 3| Flasche) -12,00€



